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Tartaar van gerookie zalm
mel kappertjes en Wasabi-creme € 15,95

Runder carpaccio mel een creme van lruffel
en Parmezaanse kaas € 15,95

Salade geitenkaas mel krokante spekjes € 15,95

Salade gerookte forel € 15,95
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Huisgemaakle Tomaten-Paprika soep v € 7,50

Runderbouillon mel dagverse groenten € 7,50

Gebakken champignons v € 8,85
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Tournedos van ossenhaas mel een sjalotten saus € 34,95
Kabeljauw omwikkeld met Serranoham met een “Bearnaise” saus € 32,95
Kalfsoester met mosterdsaus € 30,95
Gebakken zalmfilet mel “Tagliatelle” en vissaus € 25,95
Noord Afrikaanse groenten stoof mel linzen v € 24,85

Vegelarische schnitzel mel een “Bearnaise” saus v € 22,85

ALLE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD
MET BUPASSEND GARNITUUR.

U laaf de semenstelling van het menu over aan de Chef.
Indien u iefs nier wenst of - mag efen, gelieve ons dif fe [afen welen.
Menu ‘De Heeren van Slenaken’ 3 gangen € 44,50
Menu ‘De Heeren van Slenaken’ 4 gangen € 49,50
Menu ‘De Heeren van Slenaken’ 5 gangen € 54,50
Bovensfaande menu's worden uilsluifend per [afel geserveerd.

Vegelarisch menu mogelik indien gewenst.

Dagmenu 3 gangen € 39,50
Dagmenu 4 gangen € 44,50
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Creme BrUlee v € 9,95

Coupe ‘Dame Blanche’ v € 8,95
Citroen sorbet metl roodfruit v € 8,95
Frans kaasplankje mel stobrood en Limburgse stroop v € 15,95
Tartufo met Amarena kers v € 10,95
Bij hef desserf serveren wij, indien gewenst,

een heerlijk glaasje dessertwin
en Dij de kaos natuurik een glaasje rode portl

3 glazena € 17,85
4 glazen o € 22,85

In overleqg mef de keuken kunnen wij @an uw dieel- of vegefarische wensen voldoen.
Hef kan voorkomen dat een vers product niel meer vooradig s,
wij bieden u graag een alfernalief. Wij wensen u een bourgondische avond foel
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