
à la carte



Voorgerechten

Tartaar van gerookte zalm 
met kappertjes en Wasabi-crème € 15,95

Runder carpaccio met een crème van truffel 
en Parmezaanse kaas € 15,95

Salade geitenkaas met krokante spekjes € 15,95

Salade gerookte forel € 15,95



Tussengerechten

Huisgemaakte Tomaten-Paprika soep V € 7,50

Runderbouillon met dagverse groenten € 7,50

Gebakken champignons V € 8,95



Hoofdgerechten

Tournedos van ossenhaas met een sjalotten saus € 34,95

Kabeljauw omwikkeld met Serranoham met een “Bearnaise” saus € 32,95

Kalfsoester met mosterdsaus € 30,95

Gebakken zalmfilet met “Tagliatelle” en vissaus € 25,95

Noord Afrikaanse groenten stoof met linzen V € 24,95

Vegetarische schnitzel met een “Bearnaise” saus V € 22,95

ALLE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD 

MET BIJPASSEND GARNITUUR.

Menu ‘De Heeren van Slenaken’ 

U laat de samenstelling van het menu over aan de Chef.

Indien u iets niet wenst of - mag eten, gelieve ons dit te laten weten.

Menu ‘De Heeren van Slenaken’ 3 gangen € 44,50
Menu ‘De Heeren van Slenaken’ 4 gangen € 49,50
Menu ‘De Heeren van Slenaken’ 5 gangen € 54,50

Bovenstaande menu’s worden uitsluitend per tafel geserveerd.

Vegetarisch menu mogelijk indien gewenst.

Dagmenu

Dagmenu 3 gangen € 39,50
Dagmenu 4 gangen € 44,50



Desserts

Crème Brûlée V € 9,95

Coupe ‘Dame Blanche’ V € 9,95

Citroen sorbet met roodfruit V € 9,95

Frans kaasplankje met stobrood en Limburgse stroop V € 15,95

Tartufo met Amarena kers V € 10,95

Bij het dessert serveren wij, indien gewenst,

 een heerlijk glaasje dessertwijn

 en bij de kaas natuurlijk een glaasje rode port!

Bijpassend wijnarrangement

3 glazen à € 17,95
4 glazen à € 22,95

In overleg met de keuken kunnen wij aan uw dieet- of vegetarische wensen voldoen.

Het kan voorkomen dat een vers product niet meer voorradig is,

wij bieden u graag een alternatief. Wij wensen u een bourgondische avond toe!




